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Il C.P.C.P. – Comitato per la valorizzazione 
dell’olio  extravergine delle colline pisane 

Perché è nato e quali sono i suoi scopi - Ce lo racconta il suo Presidente Castellini Luciano 

     Il Comitato per la valorizzazio-
ne dell’olio delle colline pisane 
ed altri prodotti tipici (C.P.C.P.) è 
nato il 22 luglio 2010 tra un grup-
po di cittadini di Lari e di Cascia-
na Alta.  La sede del Comitato è 
in Via Nazario Sauro a Casciana 
Alta e le cariche sono svolte a ti-
tolo gratuito. 
   L’attività del Comitato si con-
cretizza soprattutto nello svolgi-
mento di una Manifestazione 
annuale “Gocce d’oro delle Col-
line Pisane” fi nalizzata  (il titolo ce 
lo dice) a divulgare la cultura 
di questo meraviglioso prodotto 
“l’olio extravergine delle colline 
pisane” ma anche di tutti gli al-
tri prodotti tipici di  questa  zona: 
pastai artigianali, produttori di 
miele, di marmellate, di formag-
gi, liquorifi ci, opifi ci birrari ecc.
   E non solo: questo pezzo di terra 
nel cuore della nostra splendida 
Toscana conta ancora qualche 

e quando dico la nostra zona, 
parlo di tutto il territorio delle 
colline pisane, perché il nostro 
Comitato abbraccia 9 Comuni 
Casciana Terme-Lari, Crespina-
Lorenzana,  Chianni, Terricciola, 
Orciano, Santa Luce, Palaia, La-
jatico, Fauglia.
   Abbiamo un logo, un sito www.
goccedoro.it, una sede uffi ciale 
che è presso il frantoio dei fratelli 
Caprai di Casciana Alta, che è 
una struttura all’avanguardia, 
con tutto ciò che serve e a ter-
mini di legge, dalla cucina ai 
bagni, spazi per il ristorante, bar 
e mostre ed uno spazio aperto 
dove poter allestire la struttura 
per gli espositori.
   Questa, del 2014, (4-5-6 aprile) 
è la quarta edizione di “Gocce 
d’oro”. Dalla prima manifestazio-
ne, quella del 2011, nata molto 
timidamente, possiamo dire con 
orgoglio che tanta strada è stata 
percorsa e i successi non sono 
mancati.  
   Anche quest’anno non man-
cano le iniziative e siamo sicuri 

che non mancheranno ne-
anche i successi.
   Chiudo questa mia presen-
tazione ringraziando chi colla-
bora, ognuno con le proprie 
forze e capacità.
E per il nostro futuro,  pensia-
mo già al campionato Mon-
diale

 Il Presidente del C.P.C.P. 
Luciano Castellini

artigiano DOC di quelli specia-
li davvero, come un armaiolo, 
uno scultore del legno, del mar-
mo, una disegnatrice di icone 
bizantine, ricamatrici, pittori; a 
nostro modo di vedere sarebbe 
un delitto non dare loro uno spa-
zio adeguato.
   Possiamo comunque anche 
dire che durante tutto l’anno il 
nostro Comitato lavora e non si 
dimentica mai le sue fi nalità: ha 
partecipato alla giornata del-
le bandiere arancioni, a Sagre, 
feste paesane, è stato presente 
alla passata edizione del Cam-
pionato Nazionale di potatura 
2013 ad Alviano.
   C’è da dire che, e questo è 
scritto anche nel nostro Statuto, 
lavoriamo anche per far cono-
scere la nostra splendida zona; 

Il Dott. Pannelli durante la dimostrazione di potatura
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IV Edizione Gocce d’Oro delle Colline Pisane
4 - 5 - 6 Aprile 2014

 “Gocce d’oro delle Colline Pisa-
ne” è alla sua quarta edizione.
La Manifestazione, oltre che allo 
svolgimento delle competizioni 
sulla potatura, prevede nume-
rose iniziative volte alla valorizza-
zione di tutti i prodotti tipici delle 
Colline Pisane, alla valorizzazio-
ne dell’olio extravergine e delle 
tecniche tradizionali e moderne 
per la coltivazione e la cura della 
pianta dell’olivo. 
Ogni anno il Comitato organizza 
dei corsi, precedenti alla Mani-
festazione annuale, per l’inse-
gnamento delle tecniche di as-
saggio,  per le potature, per la 
divulgazione e la riscoperta di 
antichi sapori e antichi valori, e 
per portare alla luce tutte quel-
le ricchezze che sono un vero 
e proprio fi ore all’occhiello delle 
nostre colline.
Anche quest’anno, con il do-
cente Professor Pannelli Giorgio, 
si sono tenuti ben 3 corsi pro-
fessionali di potatura dell’olivo a 
vaso policonico, moderna tec-
nica di potatura da terra, con 
regolare rilascio di attestato ai 
partecipanti. Sono state nume-
rosissime le richieste, con corsisti 
provenienti da tutte le Regioni 
d’Italia. 
Alla Manifestazione sono pre-
senti ogni anno anche eccel-
lenze dell’artigianato locale; un 
armaiolo scelto per le costruzio-
ni e riparazioni delle armature 
al Palio di Siena, un intagliatore 
del legno che conta numerose 
opere in luoghi sacri, una pittrice 
su seta, una costruttrice di icone 

bizantine, una ceramista, pittori 
ecc. per mostrare ai visitatori l’a-
bilità delle loro mani.
Tutti i partecipanti hanno radici 
nel nostro territorio, partecipa-
no gratuitamente alla manife-
stazione  e hanno il loro spazio 
all’interno del nostro sito web 
www.goccedoro.it. 
E’ prevista la partecipazione 
di  qualche “ospite”, qualcuno 
cioè che pur non essendo pro-
priamente del nostro territorio 
merita di essere valorizzato.
Non escludiamo iniziative non 
propriamente attinenti, ma 
coinvolgenti il pubblico come 
gare ciclistiche, gare cinofi le, 

spettacoli teatrali, iniziative per 
bambini. 
Alla festa facciamo funzionare 
ininterrottamente il servizio bar e 
il servizio di ristorazione.
La manifestazione del 2014 ver-
rà illustrata in una Conferenza 
stampa alla sede del Consiglio 
Regionale Toscano il 25 marzo 
2014.
Appuntamento quindi a tutti 
al nostro convegno, alla gara 
nazionale, alle nostre numerose 
iniziative e … buona fettunta a 
tutti!

sotto: Il teatro Rossini
di Casciana Alta
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Piazza Di Vittorio
Casciana Alta

info@vamacart.it

IMPIANTI IDRO-TERMO-GAS, CONDIZIONAMENTO, 
ANTINCENDIO, DEPURAZIONI ACQUE, 

RIPARAZIONI E MANUTENZIONI

Viale Europa, 19 - Z. I. PONSACCO (PI)

INTERVENTI 
DI ASSISTENZA

SERVIZIO 
AUTOSPURGO
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 CASCIANA ALTA VIA NAZARIO SAURO, 11
Comune di Casciana Terme Lari - Provincia di Pisa

                        patrocinio della Regione Toscana – Amministrazione Provincia di Pisa e dei Comuni di Casciana Terme Lari, Crespina
                                                 Lorenzana, Fauglia, Orciano, Santa Luce, Lajatico, Palaia, Chianni e Terricciola 

IV MANIFESTAZIONE GOCCE D’ORO DELLE COLLINE PISANE

12‘ Campionato Nazionale di Potatura dell’Olivo a vaso policonico 
“Forbici d’Oro” - 1’ Edizione in Toscana 

In collaborazione con ASSAM Marche             Sito web: www.goccedoro.it;         e-mail: comitatoolio@virgilio.it ;        telefono: 336 280528
PROGRAMMA DELLA IV MANIFESTAZIONE DEL 4-5-6 APRILE 2014

Venerdì 4 aprile 2014
Ore  15.30  Apertura Manifestazione “Gocce d’oro delle colline Pisane” con esposizione stands con olio extravergine delle colline pisane e altri prodotti tipici; assaggi,
                   degustazioni e vendita.Anteprima espositiva  della 11’ Rassegna Nazionale Oli Monovarietali  di Abbadia di Fiastra (MC)  del 14-15 giugno 2014
Ore  16.00 Saluto della Dottoressa Arabella Ventura Amministratore Unico di Terme di Casciana SpA. 
                  Incontro dibattito organizzato da ASSAM nell’ambito del progetto “Nova Agricoltura”  sulla “semplifi cazione culturale e valorizzazione dell’olio e prospettive
                  dell’olivicoltura in Toscana” presso il Teatro Verdi di Casciana Terme - Viale Regina Margherita 11 - 
                  Segreteria del Convegno a cura dell’ASSAM Marche - Segreteria Gocce d’Oro AIM & CO. srl con sede a Lari
Saranno presenti rappresentanti delle istituzioni locali, Provinciali e Regionali tra cui Gianni Salvadori Assessore Regionale all’Agricoltura, Pier Paolo Tognocchi 
Consigliere Regionale e Membro della Seconda Commissione,   studiosi e ricercatori  tra cui:  Riccardo Gucci del dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Agroin-
dustriali dell’Università di Pisa, Alberto Grimelli Direttore del Teatro Naturale, Fabrizio Filippi Presidente del’IGP Toscana, Barbara Alfei dell’Agenzia dei Servizi del 
Settore Agroalimentare Marche, Giorgio Pannelli Presidente Comitato Scientifi co ASSAM, Roberto Bartolini Inviato del Sole 24 Ore.
Ore 20.00  Ai concorrenti,  ai membri della giuria del Campionato Nazionale, nonché agli intervenuti all’incontro-dibattito sarà offerta la Cena presso il frantoio dei 
                  fratelli Caprai a Casciana Alta – Via Nazario Sauro 11. Sarà presente l’enogastronomo Enrico Bimbi che presenterà il vino  offerto dall’Azienda Agricola 
                  Conte Aldobrando Degli Azzoni  Avogadro Carradori   Via Capecchi 74 – La Rotta Pontedera (Pisa)
Ore 20.00  La cena è aperta a tutti con menù a prezzo fi sso e con intrattenimento.
Sabato 5  aprile 2014
Ore 9.00    12° Campionato Nazionale di Potatura dell’Olivo a vaso policonico 1’ Edizione in Toscana presso l’Agriturismo San Martino – Via Privata Il Poggino
                 15 – Ponsacco (Pisa). Possono partecipare i primi tre classifi cati alle competizioni Regionali. Il  Regolamento è visibile sul  sito www.goccedoro.it
                  Ad ogni concorrente verrà consegnata una latti  na di olio extravergine toscano IGP off erto dal Consorzio IGP Toscano, un vaucher per un 
                  bagno gratis nella piscina termale di Casciana Terme, offerto dalle Terme, e un   gadget cosmetico a base di olio extra vergine IGP offerto da Vera Perini.
Ore 10.30 Colazione in terrazza offerta dall’Agriturismo San Martino  
Ore 12.30  Dimostrazione di potatura a cura dei componenti della giuria.
Ore 13.00  Pranzo aperto a tutti con menù a prezzo fi sso. Ai concorrenti,  ai membri della giuria del Campionato Nazionale sarà offerto il pranzo   presso il frantoio 
                  dei fratelli Caprai – Casciana Alta – Via Nazario Sauro 11.   Il vino è offerto dalla Cantina delle Colline Pisane  - Cenaia  
Ore 14.30  Premiazione dei vincitori e consegna degli attestati. Verranno messi in palio premi consistenti in attrezzature per l’olivicoltura per i  primi dieci classifi cati e
                  per il concorrente più giovane (14-20  anni) con il miglior punteggio. Verrà inoltre conferito un premio alla  migliore squadra.
Ore 20.00 Cena. 
Domenica 6 aprile 2014
Ore   9.00  Mostra Nazionale canina di bellezza “Festival del bastardino” aperta a tutte le categorie.
Ore 10.30  Illustrazione teorica e dimostrazione pratica dell’innesto dell’olivo a cura di Luca Baldi con coinvolgimento  dei ragazzi frequentanti la  Scuola Primaria di 
                  Primo grado. Ai primi 100 ragazzi verrà regalata una piantina di olivo con le istruzioni per farla  crescere nel giardino o nella scuola.
Ore 13.00  Pranzo  aqperto a tutti con menu a prezzo fi sso
Ore 14.30  Continua la Illustrazione teorica e dimostrazione pratica dell’innesto dell’olivo a cura di  Luca Baldi.
Ore 15.00  Pomeriggio per i ragazzi con spettacolo al Teatro Rossini di Casciana Alta.
                  Verrà rappresentata una favola sull’idea di Diana Castelfranco, sulle proprietà di guarigione dell’olio – Ingresso gratuito –
Ore 16.30  Premiazione mostra canina
Ore 17.00  Cooking Show  a cura dello Chef Alessio Ciulli    
Ore 19.30  Cena

A fi ne cena di venerdì 4 aprile e a fi ne pranzo di sabato 5 aprile, ai concorrenti della Comeptizione Nazionale, saranno offerti i liquori M74 e FESTA della liquoreria Meini di Lari.

Durante tutta la manifestazione resteranno allestiti gli stands dell’olio extravergine, di prodotti tipici e saranno presenti le eccellenze 
di lavori artigianali come intagliatori del legno, armaioli, decoratori, pittura su seta, ecc.  che lavoreranno in diretta per i visitatori. 

La manifestazione è interamente seguita dalla rivista Olivo e Olio di Edagricole del Gruppo Tecniche Nuove.
La manifestazione si svolge al coperto e l’ingresso è gratuito.     Funzioneranno ininterrottamente il servizio bar ed il servizio di ristorazione

Dettagli sul sito web: www.goccedoro.it                                                                                                              Info e contatti: comitatoolio@virgilio.it;  cell. 336 280528
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Esperienza ultraventennale, 
massima professionalità 
nel settore della consulenza 
tributaria, fi scale e del lavoro 
per aziende, società e privati.

Azienda 
dei fratelli 
Caprai

Via Nazario Sauro 11
Casciana Alta (Pisa)
Tel. 0587 689053

Esperienza e  innova-
zione, da generazioni 
dedita all’agricoltura; 
produce olive, le pesche 
di Casciana  e le ciliegie 
premiate più volte alla 
Sagra di Lari.

Il frantoio è dotato di modernissime apparecchiature 
per la frangitura a freddo e con le  macine in pietra

Piazza Garibaldi 9 - Casciana Terme (Pisa)
Prenotazioni 0587 644608 www.termedicasciana.it

WildClimb
®

Wild
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Vendita e riparazione macchine agricole
Articoli da giardinaggio

Soc. Agricola Opifi cio Birrario
Via Cucigliana Lorenzana, 79f
LAVORIA - CRESPINA
info@opifi ciobirrario.it
www.opifi ciobirrario.it

AZIENDA AGRICOLA BALDI
di Baldi Luca e Berti Nuccia

Via Prepassa 5 - Castellare - Pescia (PT)
Tel. 0572 453087 -  0572 451273

vivaista
Innesti di olivi, mimose e agrumi

Podere LA MONTANINA
Via della Montanina 24
Telefono 0587 685153

56035 USIGLIANO DI LARI (PISA)

Via Capecchi, 74 - 56025. La Rotta. Pontedera (PISA)- ITALIA
Tel/Fax +39.0587 484818 - email : info@adegliazzoni.eu

sito web: www.adegliazzoni.eu
colture ortive e aromatiche    viti-vinicoltura

vini in bottiglia denominazione IGT - produzione dI Chianti DOCG
Vin santo del Chianti DOC

Esperienza, impegno e passione, 
questo è il mix che contraddistingue i 

Vivai DONATO
Via Livornese 12-56040 CENAIA (PI) 

Tel. 050643919

sitoweb: www.vivaidonato.it



APERTO SABATO POMERIGGIO

CAPANNOLI
Largo Boccaccio

LARI - LA CAPANNINA
Via del Commercio

AUTOMOBILI

Via Livornese Est, 42 - PERIGNANO
Tel. 0587 617262 - fax 0587 617728

info@panauto.it

PANAUTO


